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Bologna, 14 Marzo 2015

Carissimi,
dopo I’organizzazione della visita a Firenze, ormai imminente, non ci fermiamo e
continuiamo la nostra attivita culturale/gastronomica.

Questa e la volta di andare a:
VICENZA

per la Visita alla mostra

“TUTANKHAMON CARAVAGGIO VAN GOGH”

La sera e i notturni dagli Egizi al Novecento
Basilica Palladiana

SABATO 11 Aprile 2015

http://www.lineadombra.it/ita/mostre/tutankhamon-caravaggio-van-gogh/la-
mostra/tcvg-mostra/tcvg-mostra-breve.php

PROGRAMMA

07,45 — Ritrovo per partenzain pullman (Largo Cardinale Lercaro)
08.00 - Partenza per Vicenza

10,00 — Arrivo a Vicenza e incontro con Mose (forse)

11,00 — Ingresso mostra

12,30 — Partenza per Caldogno per il ristorante

13,15 — Pranzo: ristorante “Molin Vecio”

15,00 — circa Partenza per il ritorno

17,30 — circa Arrivo a Bologna

VVVVVVYY

Come di consueto il gruppo per la visita guidata pu0 essere composto al
massimo di 25 partecipanti, chi & interessato € pregato quindi di confermare la
partecipazione (alcuni I’hanno gia fatto e non occorre che lo rifacciano).

I menu prevede carne e per chi non lo gradisse & necessario avvisare al massimo
qgualche giorno prima della partenza.

Il costo complessivo per persona e di 80€uro.

Nel caso in cui chi, pur avendo data l'adesione, non potra partecipare saro
comunque costretto a chiedere il rimborso.

A disposizione per ulteriori chiarimenti.

Cari saluti a tutti e arrivederci alla prossima occasione.

Massimo

ANTIPASTO
* Soppresse tipiche vicentine, misticanza di insalatine “Scota al tastasale”, polenta di Marano funghi e Vezzena
PRIMI
* Girelle di pasta agli spinacetti e ricotta affumicata
Farro bio di isola vicentina e asparagi bianco-verdi
SECONDO
* Suprema di faraona al tartufo dei Berici
Filetto di maialino in crosta d’erbe con contorni misti di stagione
DOLCE
* Vasetto alle nocciole tostate e crumble al cioccolato
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